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COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO TITULO

CCA 447 INSPECAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL I

PRE-REQUISITO(S)
| CCA 440 Epidemiologia Veterinaria e Zoonoses |

CARATER
| X | OBRIGATORIA | | OPTATIVA |

REFERENCIAL DO(S) PROJETO(S) PEDAGOGICO(S)

COMPONTENTE INTEGRANTE DO PROJETO PEDAGOGICO CURSO DE | MEDICINA VETERINARIA
DATA DE APROVAGAO DO PROJETO PEDAGOGICO PELOS ORGAOS SUPERIORES |30 DE NOVEMBRO DE
2007
CARGA HORARIA CURSO(S)/ NIVEL
T P Est. TOTAL

T o8 MEDICINA VETERINARIA X GRADUACAO

POS-GRADUACAO
EMENTA

Estudo da inspegéo sanitaria do leite e produtos lacteos, pescado e derivados, mel e produtos da abelha, ovos e derivados, bem como suas
classificagdes, padronizages, beneficiamentos e processos tecnolégicos, tendo em vista o melhor aproveitamento e conservagdo destes
produtos, dentro de padrdes fisico-quimicos e microbiolégicos. Analise das legislacbes pertinentes e dos processos de higienizagao industrial e
dos alimentos.

OBJETIVOS
»  Familiarizar o (a) discente com a obteng&o higiénica de leite e produtos lacteos, pescado e derivados, mel e produtos da abelha, ovos e

derivados e os procedimentos de inspecéo de acordo com a legislacéo vigente.

» Estimular o (a) discente ao processo de pensar, devendo assim manipular o dados obtidos na aula de modo ordenado, racional,

inteligente, além da busca por outras fontes de conhecimento.

METODOLOGIA DE ENSINO
*  Aulas expositivas com recursos audio-visuais
«  Utilizag&o de videos didaticos
e Aulas praticas em laboratérios
*  Visitas técnicas
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FORMA DE AVALIACAO DO APRENDIZADO

e Provas teéricas

«  Relatorios de aulas praticas e visitas técnicas
¢ Trabalhos escritos

e Seminarios

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Obtengéo e tratamento térmico do leite

1.1. Composicéo quimica do leite

1.2. Ordenha higiénica

1.3. Detecgéao de substancias estranhas no leite
1.4. Classificacdo do leite

1.5. Pasteurizagéo

1.6. Esterilizagcéo

2. Inspecao e processamento tecnoldgico de leite
2.1. Produtos lacteos fermentados

2.2. Produtos lacteos concentrados

2.3. Produtos lacteos desidratados

2.4. Creme e manteiga

2.5. Fabricagdo de queijo

3. Inspecao e processamento tecnolégico de pescado

3.1. Composigdo quimica e causas da rapida deterioragdo do pescado

3.2. Contaminantes do pescado

3.3. Captura do pescado e manipulacdo a bordo

3.4. Transporte de animais vivos e operacgdes do abate do pescado

3.5. Tecnologia dos produtos comestiveis: métodos de conservacao — calor, frio, secagem, aditivos, fermentacgéo, etc.

4. Inspegédo e processamento tecnolédgico de ovos

4.1. Definigdo, estrutura, qualidade, classificagéo e composi¢éo do ovo
4.2. Racas produtoras de ovos

4.3. Processo de producédo de ovos in natura e industrializados

5. Inspecao e processamento tecnolégico de mel

5.1. Definicao, classificagdo, composi¢do, caracteristicas fisico-quimicos de mel e cera
5.2. Espécies produtoras de mel e cera

5.3. Beneficiamento de mel e cera

5.4. Outros produtos derivados da criagdo de abelhas

6. Inspecao e processamento tecnoldgico de subprodu tos de POA
6.1. Subprodutos comestiveis
6.2. Subprodutos ndo-comestiveis
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