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A busca pela alimentacéo rapida e a limitada oferta de trabalho vem aumentando a
procura pelo comércio informal de lanches. Devido ao processamento realizado de
forma artesanal, a auséncia de controles especificos, a infra-estrutura precaria e o
desconhecimento sobre manipulacdo segura de alimento, o risco de contaminagéo
alimentar € elevado. O presente trabalho objetiva avaliar o0s aspectos
higienicossanitarios do comércio informal de alimentos em pragas publicas de Santo
Antonio de Jesus-Bahia. Para tanto, investigou-se 14 pontos de comercializacéo de
alimentos quanto as boas praticas de fabricacdo (condigcbes higiénicas dos
manipuladores e das superficies de manipulacdo, e armazenamento dos alimentos)
através da aplicacdo de Lista de Verificagdo de Boas Praticas de Fabricacdo
elaborada conforme a RDC n°275/2002 da Agencia Nac ional de Vigilancia Sanitaria.
Em andlise estatistica dos dados realizada pelo programa SPSS versdo 15,
demonstrou que 100% dos manipuladores apresentavam falhas quanto as
condi¢cbes higiénicas. Destes, 92,9% ndo usavam uniforme adequado; 42,9% nao
possuiam unhas curtas e sem esmalte; 71% n&o utilizavam protetor de cabelos;
87,5% néo lavavam as maos antes de manipulacdo e manipulam dinheiro. Quanto a
higienizacao de superficies, 57,1% limpavam a superficie com pano de prato, 28,6%
com flanela e 14,3% com esponja. Dos ambulantes analisados, 85,7% ndao
possuiam fornecimento de 4gua potavel e 61,5% armazenavam alimentos pereciveis
em temperatura ambiente. Tais condi¢des evidenciam despreparo do manipulador
no manuseio de alimentos, sendo esse, fator determinante para transmissao de
doencas por alimentos. Portanto, € imprescindivel uma intervencdo através da
capacitacdo dos manipuladores em boas praticas de fabricagéo, visando a producéo
do alimento seguro e melhoria das condi¢cfes higienicossanitarias dos alimentos no
comércio informal.
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