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Resumo: O presente trabalho visa o levantamento de microrganismos
presentes nos utensilios utilizados em unidades de beneficiamento de carne
apos a realizacdo do processo de higienizacdo, utilizando-se de diferentes
principios ativos comerciais como: quaternario de amonio, hipoclorito de sédio
e acido peracético na desinfeccado quimica de unidades de beneficiamento na
regido de Feira de Santana, com isso pretende-se analisar a qualidade da
higienizacdo atual, e comparar com os métodos quimico de desinfec¢do sob
acao de diferentes principios ativos. Avaliando a existéncia de microrganismos
na superficie dos utensilios quando nado realizado o procedimento de
sanitizacdo e comparar com a desinfec¢do pelo método pelo método quimico
com o0s swabs realizados em diversos pontos dos estabelecimentos dos
equipamentos usados durante a manipulacdo da carne. Sera realizada coleta
das placas e em diferentes pontos, e avaliaremos 0s resultados para propor as
melhores condicbes nos procedimentos de higienizagdo nas unidades de

beneficiamento de carne.



