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COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO TiTULO
CCA 287 Bromatologia Zootécnica
CARGA HORARIA NOME DO DOCENTE
T P Est. TOTAL
34 | 34 | 00 68 Adriana Regina Bagaldo

EMENTA

Técnicas de amostragem. Determinacdo de Matéria Seca. Método Weende x Van Soest para determinacdo da composicéo
quimica dos alimentos: matéria organica, extrato etéreo, fibra bruta, proteina bruta. Determinagdo de celulose, FDN, FDA e
lignina. Avaliacdo de digestibilidade in vitro de forrageiras. Determinac&o de carboidratos, totais e néo-fibrosos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Técnicas de amostragem.

Determinacdo da amostra seca ao ar e em estufas.
Métodos de anélise de alimentos.

Matéria organica.

Extrato Etéreo.

Fibra em detergente neutro.

Fibra em detergente &cido.

Fibra bruta.

Carboidratos néo-fibrosos.

Celulose.

Lignina.

Proteina Bruta

Estimativa de Energia

Métodos Bioldgicos de Avaliagdo de Alimentos

CRONOGRAMA DE ATIVIDADES
DATA ATIVIDADES PROGRAMADAS
04/09 Introdugdo a disciplina
11/09 Amostragem/ Matéria Seca
18/09 Cinzas/ Pesagem e Moagem
25/09 Determinacdo de Extrato Etéreo
02/10 Determinacéio de Fibra em Detergente Acido e em Detergente Neutro
09/10 Viagem
16/10 Lignina, Celulose, Hemicelulose e Fibra Bruta
23/10 Prova 1
30/10 Proteina, Nitrogénio Insoltivel em Detergente Neutro e Acido
06/11 Avaliacéo de Silagem
13/11 Viagem




20/11 Estimativa de energia

27/11 Métodos hioldgicos de avaliacdo de alimentos
1/12 Fracionamento de Carboidratos

04/12 Fracionamento de Proteinas

1112 Apresentacdo do relatério de Andlise

18/12 Prova 2

FORMA DE AVALIACAO DO APRENDIZADO

Duas provas (30% cada) e apresentacéo do relatdrio de andlise do alimento (40%)

METODOLOGIA DE ENSINO

O programa seré desenvolvido por meio de aulas tedrico-praticas, utilizando recursos audio-visuais, quadro e
pincel e aulas préticas no laboratdrio.
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