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ESTRUTURA DO CURSO Universidade Federal do

Recdncavo da Bahia

TECNOLOGIA EM ALIMENTOS ‘=1

Modalidade: Presencial, organizado na
perspectiva da Pedagogia Alterndncia -

Tempo Ufniversidode e Tempo Comunidade. REITOR - TE E N D LD G IA
Vagas oferecidas: 30 vagas anuais . .

Organizagdo do curso: Tempo Universidade Silvio Sogllia EM ALl M E NTD S
- Periodo de estudo desenvolvido no espaco

da Universidade e Tempo Comunidade - VICE-REITOR
continuidade do semestre lefivo Georgina Goncalves dos Santos
desenvolvido nas comunidades de origem

dos discentes.

Forma de ingresso: processo seletivo DIRETORA CETENS
especial Susana Couto Pimentel
Area de atuacéo profissional

a)Planejar, implementar, administrar, VICE-DIRETORA
gerenciar, promover e aprimorar a drea de Jacira Teixeira Castro
alimentos da agricultura familiar;

b)Realizar estudo de viabilidade econémica -

de agroindustrias coletivas; COORDENACAO DO
c)Responsabilidade técnica de COLEGIADO DE TECNOLOGIA
empreendimentos coletivos de economia EM ALIMENTOS

solidaria.

Eixos formativos da matriz curricular
1. Formacdo geral

Liz Oliveira dos Santos

2. Formacdo sociopolitica E-mail: liz@ufrb.edu.br
3. Formacdo pedagdgica integradora
4. Formacdo especifica CORPO DOCENTE
Tempo minimo de integralizagdo Aldinete Lima
6 semestres AN .
Kassia Rios
Marcelo Santana
Paulo Juiz

Tatiana Velloso




mm TECNOLOGIA EM ALIMENTOS e—

A Educacdo do campo
€ um projeto educativo
que tem por referéncia
0s sujeitos sociopoliticos
que vivem e trabalham
NO Campo. A
Universidade Federal do
Recdncavo da Bahia
(UFRB) oferece cursos
em nivel de graduacdo
e pos-graduacdo
voltados d Educacdo
do Campo e ao
Desenvolvimento
Territorial.

TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

O Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos na Educagcdo do Campo surge com
o propdsito de contribuir com o
desenvolvimento da agricultura familiar,
através da formacdo de profissionais
implicados com o modo de vida familiar
voltado para a organizacdo coletiva da
producdo, do beneficiamento, do
armazenamento e da comercializagcdo que
geram riquezas na realidade do Brasil, a partir
dos principios da agroecologia e da economia
soliddria.

O objetivo do curso € promover a
formacdo de profissionais voltado para o
processamento e o beneficiamento de
produtos da agricultura familiar, no contexto
da agroecologia e da organizacdo coletiva e
soliddria, com dominio de tecnologias
adequadas que garantam a soberania e a
seguranca dalimentar e nutricional para a
promocdo do desenvolvimento territorial,
orientado pelas concepcdes e principios da
Educacdo do Campo.

HABILIDADES DOS TECNOLOGOS EM
ALIMENTOS

1. Planejar, implantar, executar e avaliar os
processos relacionados ao beneficiamento,
industrializacdo e conservacdo de alimentos e
bebidas;

2.Supervisionar as vdrias fases dos processos de
industrializacdo e desenvolvimento de
alimentos;

3. Realizar andlise microbiolégica, bioguimica,
fisico-quimica, microscépica, sensorial,
toxicoldégica e ambiental na producdo de
alimentos;

4. Coordenar programas de conservacdo e
confrole de qualidade de alimenftos, no
contexto da agroecologia e da seguranca
alimentar e nutricional;

5. Gerenciar a manutencdo de equipamentos
na indUstria de processamento de alimentos a
partirde estudo de viabilidade econémica;

6. Desenvolver novos produtos e pesquisa na
drea de alimentos;

7. Vistoriar, realizar pericia, avaliar, emitir laudo
e parecer técnico na drea de tecnologia em
alimentos.



