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INTRODUGAO:

Supermercados sao locais de venda de vegetais in natura, e, quando ndo possuem as condicdes
higiénico-sanitarias adequadas, seus produtos funcionam como verdadeiros veiculos de microorganismos. O grupo
dos coliformes termotolerantes, antigamente chamados de coliformes fecais, € um subgrupo de coliformes totais
restritos aos membros capazes de fermentar a lactose em 24 horas a 44.5[045.5°C, com producdo de gas, indicando
possibilidade de presenca de microrganismos enteropatogénicos. Objetivou-se avaliar a qualidade microbioldgica
de hortalicas comercializadas em um supermercado de Santo Antdnio de Jesus.

METODOLOGIA:

Analisou-se trés amostras de coentro e trés de alface - més de junho de 2010. Realizou-se a técnica de contagem
de coliformes termotolerantes utilizando a metodologia do NMP (NUmero Mais Provavel) de microrganismos/ml por
hortalica.

RESULTADOS:

Todas as amostras analisadas foram consideradas imprdprias para o consumo humano, com contagens variando
de 2,3 X 10 a >1.1X103 NMP/ml por hortalica, sendo que as amostras de coentro apresentaram contagens acima
de 1,1 X103 NMP/ml e as amostras de alface apresentaram contagens que variaram de 2.3X10 a 4.6X102 NMP/ml.

CONCLUSAO:

E necessaria a existéncia de condigdes higiénicas e sanitarias adequadas desde a produgdo até o consumo dos
alimentos, visando a garantia da saude da populagdo.
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