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Vinho é uma bebida alcoólica, resultante da fermentação do mosto de frutas frescas, 
sãs e maduras e sucos de plantas ricos em açúcares fermentáveis, por leveduras, as 
quais transformam o açúcar em álcool e numa série de elementos secundários em 
quantidades variadas, de modo que o produto adquira características próprias. No 
Brasil, um dos maiores produtores de cana-de-açúcar do mundo, a mesma é 
utilizada principalmente para produção de açúcar, álcool combustível, álcool 
comercial, cachaça, melaço, rapadura, para o consumo in natura, forragem e na 
forma de suco natural. O vinho de cana, apesar de ser utilizado há séculos neste 
país para produção de cachaça, de existir em outras regiões do mundo (Basi nas 
Filipinas e Lunguila em alguns países africanos), não é conhecido, não é produzido 
nem comercializado normalmente neste país, não existindo em literatura recente 
nenhuma citação referente ao estudo científico deste produto. Foi desenvolvido nos 
Laboratórios de Bioquímica e de Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciências 
Agrárias, Biológicas e Ambientais da UFRB em Cruz das Almas – BA, com o objetivo 
produzir, caracterizar e avaliar sensorialmente o vinho de cana obtido do caldo 
fermentado e envelhecido e determinar os compostos voláteis e polifenóis e 
flavonóides formados no processo de vinificação e no envelhecimento no LPQ do 
Instituto de Química da UFBA. Pelos resultados parciais obtidos os vinhos de cana 
obtidos dos mostos com e sem pasteurização e envelhecido em garrafa e em barril 
de carvalho ficaram dentro dos padrões estabelecidos pela legislação vigente com 
boas características físico-químicas e sensoriais. 
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