Obtencéo e Avaliacdo Sensorial de Fruto Cristalizado de Jambo (Eugenia malaccensis, L)
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O jambo, embora abundante em certas regifes, ndo é utilizado, a ndo ser para consumo in natura nas
regides produtoras. Em certos locais é encontrado o ano inteiro, podendo haver, no mesmo ano, dois
periodos de abundancia, geralmente, de abril a maio e agosto ou setembro a novembro
(CAVALCANTE, 1974). O processo de cristalizagdo compreende a substituicdo gradual da
umidade dos tecidos por solugdes de agucares para obter produto de aparéncia atrativa e capaz de
suportar o armazenamento em condigdes ambientais sem sofrer deterioracdo (Berbari et al., 1992).
Os Jambos foram lavados em &gua clorada, cortados em formato cilindrico e cozidos em xarope de
acUcar (sacarose) e glicose com concentragdo inicial de 20% aumentando sucessivamente 10% de
aclcar a cada 24 horas ate a saturacdo (70% de acucar), as analises estatisticas foram realizadas
com o programa SAEG 5.0 e a analise sensorial com escala heddnica estruturada de 1 a 9 pontos
(desgostei extremamente a gostei extremamente) com 30 provadores, as caracteristicas sensoriais
avaliadas foram sabor, consisténcia, dogura, aparéncia cor e odor. A media para o atributo sabor foi
7,17, 58.62% dos provadores atribuiram nota 8 para esse parametro. O atributo consisténcia obteve
media 6,96 e 51.72 % dos provadores atribuiram nota 8 para esse pardmetro. A docura obteve
media de 6,89, sendo a nota 8 a maior nota atribuida a esse pardmetro por 44.83% dos provadores.
A aparéncia obteve media 6,96 sendo a nota 8 atribuida por 31.03% e a nota 9 por 20.69% dos
provadores. O atributo cor obteve media de 7,03, a nota 8 foi atribuida por 41.38% dos provadores
e a nota 9 por 17.24%. O odor obteve media 6,93 a maioria do provadores 58.62% atribuiram nota
8 para esse parametro. O cristalizado de jambo obteve uma boa aceitagdo sensorial.

Palavras Chaves: Escala heddnica, Jambo, Provadores.

! Professor Titular de Tecnologia de Alimentos da UFRB.
2 Estudante de Graduagéo em Engenharia Agrondmica da UFRB.
8 Estudante de Graduagdo em Engenharia Agrondmica da UFRB bolsista do PET/Agronomia.






