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O controle sanitario da agua utilizada para molhar as hortalicas € de grande
importancia, uma vez que pode servir de veiculo de contaminac@o para esses
alimentos. O presente trabalho objetiva caracterizar as condi¢des fisico-
estruturais e higienicossanitarias sobre formas de utilizagdo da agua por
manipuladores de hortalicas da feira livre de Santo Antonio de Jesus (BA).
Investigou-se 30 pontos de comercializacdo de hortalicas quanto a utilizacao de
instalacdes sanitarias, forma de acondicionamento da agua, procedéncia da
agua utilizada, frequéncia de higienizacdo das maos e da barraca, por meio da
aplicacdo de questionarios. A analise estatistica dos dados realizada pelo
programa EPI info 6, demonstrou que 86.7 % dos feirantes ndo utilizam
instalacdes sanitarias; 36.7 % apresentam inadequagcdo na forma de
acondicionamento temporario da agua; 66.7 % usam agua encanada e 6.7 %
agua de rio para molhar as hortalicas; 70 % usam a mesma agua para lavar as
maos; 23.3 % dos recipientes utilizados para acondicionamento da 4gua eram
reciclados; 83.3 % fazem uso de banheiro coletivo; 46.7 % utilizam agua e
sabdo para limpar os utensilios e 13.3 % para limpeza da barraca. Constatou-
se a precariedade das condi¢Bes fisico-estruturais e higienicossanitarias da
feira-livre local, principalmente no que se refere & utilizacdo da &gua, que
constitui um importante veiculo de agentes infecciosos e parasitarios. Faz-se
necesséaria uma intervencdo por meio de formacgdo dos feirantes que vendem
hortalicas em higiene e manipulagédo de alimentos, bem como mudancas fisico-
estruturais, visando a comercializagdo segura das hortalicas.
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