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SOBRE HIGIENE E INSEGURANCA ALIMENTAR - MUNICIPIO D E SANTO
ANTONIO DE JESUS — BAHIA.
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A comercializagéo de alimentos em feiras representa uma realidade significativa
em varias cidades do pais, sobretudo as de pequeno porte. A escolha desses
locais para aquisicdo de alimentos justifica-se por diversos fatores como: prego
dos alimentos, tradicdo e cultura alimentar. Para garantir a inocuidade dos
alimentos, é de suma importancia identificar manipuladores portadores de
agentes que possam ser propagados para os alimentos, contribuindo para evitar
a contaminacdo dos mesmos, bem como pesquisar adequadamente se estes
alimentos ja desempenham papel de veiculo de enteroparasitos. Os esforcos da
primeira parte do projeto incluiram observagéo e registro dos habitos higiénico-
sanitarios, assim como compreensao das percepc¢des sobre higiene de feirantes
e consumidores do municipio de Santo Anténio de Jesus — Bahia e das
condi¢des fisico-estruturais da feira-livre. Visa em curto prazo, tornar a
alimentagdo comercializada neste espaco mais segura. Trabalhou-se com 100
consumidores de hortalicas e 30 feirantes que comercializam este produto.
Quanto ao conceito formado dos participantes referente a “higienizagéo
alimentar” grande parte dos pesquisados ndo sabe definir e/ou ndo tem conceito
formado. Os participantes consideraram importante a realizacdo de exames de
saude periédicos para quem trabalha com alimentos. A maioria dos feirantes
pesquisados respondeu positivamente ao argumento de que o alimento vendido
na feira pode causar mal a saude. Sobre considerar-se responsavel pela saude
dos fregueses, 50 % dos feirantes responderam afirmativamente. Apds analise
aprofundada dos resultados, sera disponibilizada uma nova dindmica (tecnologia
social) para trabalhar medidas profildticas no combate a enteroparasitos,
coliformes e controle e combate a inseguranga alimentar.
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