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Esse estudo foi realizado com o objetivo de elaborar, avaliar sensorialmente e fisico-
guimicamente geléia feita com suco de maracuja, utilizando o albedo como
geleificante, a fim de aproveitar o maracuja no periodo de supersafra. A geléia foi
preparada com a seguinte formulacdo: 30 % de suco + albedo de maracuja e 70 %
de aguUcar (sacarose). Apos mistura dos ingredientes constantes na formulacdo
concentrou até 69 °Brix, acondicionou a 85 °C em potes de vidro e fechou
hermeticamente. O produto final foi submetido a prova de esterilidade comercial,
andlises fisico-quimicas de pH, sdlidos sollveis totais e acidez total titulavel em
triplicatas e andlise sensorial, com teste de preferéncia por trinta provadores e trés
repeticbes para os atributos de cor, sabor, consisténcia, aparéncia e odor,
utilizando uma escala hedbdnica de 7 pontos e intencdo de compra. As médias dos
atributos referentes a preferéncia da amostra avaliada foram complementadas pela
andlise estatistica descritiva e coeficiente de variagdo. O produto final obteve
esterilidade comercial. Os resultados das avaliagdes fisico-quimicas ( pH 3,15, AT
0,96 %, SST 57,2) ficaram dentro dos padrdes tecnolégicos para fabricacdo de
geléias. Foi notada uma 6tima aceitagdo do produto, sendo registrada as médias de
8,4 para aparéncia, textura 7,6, cor 8,2, aroma 7,7 e sabor 7,8, classificando o
produto entre 0os pontos "gostei muito" a "gostei muitissimo". O produto apresentou
intencdo de compra por parte de 100 % dos provadores.

Palavras-chaves : Passiflora edulis S; albedo; sensorial.



