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A feira livre pode ser considerada como uma realidade de dupla face: por um lado
alimenta e nutre por outro emprega trabalhadores. Constitui fonte de preocupacgéo
das Politicas Publicas na area de Vigilancia Sanitaria, em decorréncia da
insuficiéncia da qualidade higiénica dos alimentos. Objetivou-se com este trabalho
avaliar a percepcdo dos feirantes sobre alimentos deteriorados, bem como,
compreender as percepgdes do consumidor acerca da feira livre. Realizou-se um
estudo transversal em dezembro de 2008, na feira livre de Santo Anténio de Jesus—
BA, com 30 voluntérios, sendo 15 feirantes e 15 consumidores. Os feirantes foram
entrevistados sobre conhecimentos a cerca da deterioracdo de alimentos e quais 0s
métodos para identificA-los e os consumidores foram abordados acerca da sua
percepc¢do sobre a feira livre. Para os laticinios os feirantes relataram que identificam
a deterioracao através da analise visual (alteracdo de coloracdo e surgimento de
coldnias de microrganismos), olfato (presenca de ranco) e tato (modificagdo da
consisténcia). Quanto as carnes e derivados citaram que avaliam a cor caracteristica
do tipo de carne (vermelho vivo para carne bovina e vermelho palido para carne
suina), textura firme e odor sui generis. Quanto aos vegetais consideraram
deterioracdo quando amolecidos e com alteragdo de coloragdo. Os peixes eram
considerados deteriorados quando surgem modificagbes na textura, com
conseqiente produgdo de odores. As entrevistas com 0s consumidores
demonstraram que na feira livre existe organizacdo soOcio-cultural, negociacdo de
preco, relacbes de amizade entre consumidores e feirantes e que a escolha do
alimento pode estar relacionada com a qualidade do produto, associada a afinidade
existente entre vendedor e o comprador. Este trabalho demonstrou que os habitos
de higiene séo préaticas herdadas, ndo estando de acordo com as recomendacdes
sanitarias e cursam em conformidade com os contextos relacionais e simbélicos que
permeiam a experiéncia dos sujeitos ao longo da vida.
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