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A presenca de microrganismos em alimentos informa sobre a qualidade da matéria-
prima utilizada, a higiene na producéo e as condi¢cdes de armazenamento. A farinha
€ 0 produto da mandioca (Manihot esculenta Crantz) mais consumido no Brasil e,
assim como todos os produtos de origem agricola, estd suscetivel & contaminacéo
microrganismos. Assim, este trabalho foi realizado com o objetivo de avaliar a
qualidade higiénico-sanitaria da farinha de mandioca comercializada no mercado
municipal de Cruz das Almas - BA, através da contagem de bolores e leveduras.
Foram analisadas amostras de seis bancas de farinha do mercado municipal, onde
em cada banca foram adquiridas trés amostras, que foram homogeneizadas,
formando uma amostra composta e identificadas pelas letras A, B, C, D, E e F.
Assepticamente, aliquotas de 25g de cada amostra foram diluidas em 225 ml de
agua peptonada estéril a 1%, constituindo a diluicdo 1071. Em seguida foram feitas
diluicées em serie até 10”°. Um volume de 0,1 ml de cada diluicéo foi plaqueado em
meio Agar Dextrose Batata (BDA), em duplicata, e encubados em temperatura entre
25T e 27<C, durante 5 a 8 dias. Os resultados fora m expressos em Unidades
Formadoras de Colbnias (UFC/g). Os resultados obtidos ap6s a analise
demonstraram que todas as amostras apresentaram contaminacao por leveduras e
cinco dentre as seis amostras apresentaram contaminacao por bolores, sendo que a
amostra que apresentou maior contaminacao por leveduras foi a E, com 1,82 x103
UFC.g* e a amostra com maior crescimento de bolores foi a C, com 1,75 x102
UFC.g™. Das seis amostras analisadas, quatro apresentaram contaminacdo dentro
dos limites permitidos pela legislagdo. Somente as amostras C e E apresentaram
contaminagéo por leveduras ligeiramente superior ao permitido. Assim, podemos
concluir que a farinha comercializada no mercado municipal de Cruz das Almas
apresenta boas condic¢des higiénico-sanitérias.

Palavras chaves: farinha de mandioca, fungos, condi¢des higiénico- sanitarias



